Ficha Técnica da Receita

Chocolate
chocolate

Chocolate Negro C/ Laranja

Porcao: 100,00 g Categoria: Seccao: Fabrica
Rendimento: 2,00 g Preparacio: Cru

COMPOSICAOQ

INGREDIENTE OUANTIDADE
laranja com casca desidratada [Desidratal 1g (50,00%)
chocolate wengué (70%) [Eurocaol 1g (50,00%)

DECLARACAQ NUTRICIONAL (Por 100g)

Energia: 41 Keal /1719 KJ ,_ - ; B

1719K) iPiD0S | SATURADODS| [ H.CARB. | [ ACUCARES | [ PROTENAS| [ SAL
Lipidos: 19,34 g, dos quais Saturados: 11,90 g Akl | 1934, | 190, | 4698 || 4138, || 744 | 0,07
Hidratos de carbono: 46,98 g, dos quais Acucares: 41,38 g 2104*

Fibra: 9,44 g Proteinas: 7,44 g *Dose de Referéncia para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal)
531007 g

ALERGENIOS
Pode conter vestigios de Soja, Leite, Frutos Casca Rija

ESPECIFICACOES DO PRODUTO

APRESENTACAO DO PROBUTO

0 produto apresenta-se sob a forma de:
-Bombom;
-Tablet.
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